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PONTOS DO PROGRAMA

Fundamentos da conservacdo dos alimentos;

Processos que auxiliam na conservacdo dos alimentos

Processos térmicos na conservacao de alimentos;

Microbiologia dos alimentos;

Embalagens para alimentos

Materiais para embalagens

Embalagens inovadoras: ativas e inteligentes;

Tecnologia de produtos de origem vegetal;

Tecnologia de produtos de origem animal;
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0. Tecnologia da cana de acucar e derivados.
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