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1. Fisiologia da lactação, síntese, composição, valor nutricional e propriedades
sensoriais do leite;

2. Ordenha higiênica, qualidade e influências na composição do leite;
3. Tecnologia e Inspeção Industrial e Sanitária de leites fermentados
4. Tecnologia e Inspeção Industrial e Sanitária de creme de leite, nata e

manteiga;
5. Tecnologia e Inspeção Industrial e Sanitária de queijos;
6. Tecnologia e Inspeção Industrial e Sanitária de leites concentrados e

desidratados;
7. Microbiologia do leite e derivados lácteos e aspectos de interesse em Saúde

Pública;
8. Fraudes, alterações e adulterações em leite e derivados;
9. Higienização aplicada a cadeia produtiva leiteira;
10. Ferramentas de qualidade aplicadas na cadeia produtiva leiteira.
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